ΚΟΛΟΚΥΘΑΚΙΑ ΓΚΡΑΤΙΝΕ
ΥΛΙΚΑ
1 ½  ΚΙΛΟ ΚΟΛΟΚΥΘΙΑ
250 ΓΡΑΜ. ΦΕΤΑ ΤΡΙΜΜΕΝΗ
250 ΓΡΑΜ. ΓΚΟΥΝΤΑ ΤΡΙΜΜΕΝΗ

150 ΓΡΑΜ. ΚΕΦΑΛΟΤΥΡΙ ΤΡΙΜΜΕΝΟ

300 ΓΡΑΜ. ΖΑΜΠΟΝ

ΜΑΪΝΤΑΝΟ

2 ΝΤΟΜΑΤΟΥΛΕΣ ΜΙΚΡΕΣ

½ ΠΟΤΗΡΙ ΛΑΔΙ

ΠΙΠΕΡΙ

ΕΚΤΕΛΕΣΗ

ΤΗΓΑΝΙΖΟΥΜΕ ΤΑ ΚΟΛΟΚΥΘΑΚΙΑ ΣΕ ΡΟΔΕΛΕΣ ΚΑΙ ΤΑ ΑΦΗΝΟΥΜΕ ΣΕ ΑΠΟΡΡΟΦΗΤΙΚΟ ΧΑΡΤΙ ΚΟΥΖΙΝΑΣ. 
ΤΟΠΟΘΕΤΟΥΜΕ ΣΕ ΠΥΡΕΞ ΤΑ ΚΟΛΟΚΥΘΑΚΙΑ ΡΙΧΝΟΥΜΕ ΤΑ ΤΡΙΜΜΕΝΑ ΤΥΡΙΑ  ΤΟ ΖΑΜΠΟΝ ΨΙΛΟΚΟΜΜΕΝΟ .

ΤΡΙΒΟΥΜΕ ΤΑ ΤΟΜΑΤΑΚΙΑ ΚΑΙ ΤΟΝ ΜΑΙΝΤΑΝΟ.  ΚΑΛΥΠΤΟΥΜΕ ΜΕ ΛΙΓΟ ΤΥΡΙ ΓΚΟΥΝΤΑ ΑΚΟΜΑ ΚΑΙ ΨΗΝΟΥΜΕ ΓΙΑ ΠΕΡΙΠΟΥ ½ ΩΡΑ ΣΕ ΜΕΤΡΙΟ ΦΟΥΡΝΟ.

ΣΕΡΒΙΡΕΤΕ ΖΕΣΤΟ.

